
 
 

SushiRuhm 
 

 

SUSHI ROLLS 
 
 

 

Spicy Salmon ( 6  p i e c e s )  
Lach s|Fr üh l ing szwi ebe l  
Creamy  Sp i cy  Sauc e  
 

10.9  

Spicy Tuna  ( 6  p i e c e s )  
Th unf i s ch |Fr üh l ing szwi ebe l  
Creamy  Sp i cy  Sauc e  
 

11.9  

Spicy Scallop  ( 6  p i e c e s )  
Jakobsmu sch e l|Fr üh l i ng szwi ebe l|Mas ag o  
Creamy  Wasab i  Sa u ce  
 

14.9  

Salmon Avocado ( 8  p i e c e s )  
Lach s|Av ocad o|Sesam  
 

11 .9  

Hamachi Jalapeño ( 8  p i e c e s )  
Gelbs ch wanzmakr e l e |Fr üh l ing szwi ebe l| Ja l ap eno  
Kor i and er|Yuzu S o j a  Sa uce  
 

14 .9  

Shrimp Kataifi  ( 8  p i e c e s )  
Black  T ig er  Praw n|Kata i f i|Av ocad o  
Creamy  Wasab i  Sau ce   

 

14.9  

California Roll ( 8  p i e c e s )  
   B l a ck  T ig er  Praw n|Av ocad o  

Gurke|Crea my  Sp i cy  Sau ce  
 

13.9  

 

SPECIAL ROLLS 
 

 

Lobster Dragonroll ( 8  p i e c e s )  
Humme r|Av ocad o|Früh l ing s zwi ebe l|Ma sag o  
Creamy  Sp i cy  Sauc e|Sesa m  
 

24.9  

 

Salmon Dragonroll  ( 8  p i e c e s )  
Lach s|Av ocad o|Fr üh l ing sz w i ebe l|Masag o  
Creamy  Sp i cy  Sauc e|Ter iy ak i  
 
 

19.9  

  Rainbow Roll ( 8  p i e c e s )  
   Lach s|Th unf i s ch |Ye l l owta i l|Av ocad o|Gurke  
   Früh l ing szwi e be l|Tamag o  
 

19.9  

Soft Shell Crab Futomaki ( 6 b i g  p i e c e s ) 
Knusp r ig er  Bu t t e rk r ebs|Av o cad o  
Früh l ing szwi e be l|Masag o| Wasab i  
 

19.9  

Crunchy Spicy Tuna  ( 8  p i e c e s )  
Th unf i s ch |Fr üh l ing szwi ebe l |Temp ura  F l akes  
Creamy  Sp i cy  Sauc e  
 

18.9  

Crunchy Spicy Salmon  ( 8  p i e c e s )  
Lach s|Fr üh l ing szwi ebe l|Te mp ura  F l akes  
Creamy  Sp i cy  Sauc e  
 

16.9  

New York Roll Futomaki ( 6  b i g  p i e c e s )  
Lach s|Tamag o|Gurke| Av oc ad o|Masag o  
Crunch y  Temp u ra  F l akes|F r üh l ing szwi ebe l  
 

16.9  

Salmon Skin Roll  ( 8  p i e c e s )  
Crunch y  Sa lmon Sk in  
Ter iy ak i  Sauce  

14.9  

 

 

 “DiningRuhm Style” 
NIGIRI 

 

2 pieces 
per order 

 

Salmon Teriyaki Seared 
 

 6.0 
 

Hamachi Jalapeño Yuzu Soy  
 

8.0 

Tuna Spicy Miso 
 

8.0 

Black Tiger Prawn & Sesame 
 

9.0 
 

Scallop Spicy Tiradito 
 

9.0 
 

  
 
 

VEGETARIAN NIGIRI 
 

2 pieces 
per order 

 

Goma Wakame 

 

5.0 

Shiitake Truffle Seared  
 

6.0 
 

Homemade Tamago 
 

7.0 
 

 

 
Lassen Sie sich vom Küchenchef Marcel Ruhm mit einem, 

von ihm zusammengestellten Special Sushi Set überraschen. 
 

Sushi Set M  6 Maki, 3 Nigiri 19.9 

Sushi Set L 14 Maki, 4 Nigiri 29.9 

Maki Set XL 28 Maki 49.0 

Sushi Set XL 20 Maki, 6 Nigiri 55.0 

   

Salmon Set 14 Maki, 4 Nigiri 29.9 

Special Nigiri Set 9 Nigiri (Salmon, Tuna, 
Yellowtail, Tamago, 

Prawn) 
27.9 

 
Gerne stellen wir Ihnen auch ein vegetarisches 

oder veganes Sushi Set zusammen.  
 
 

 

 

 
 

 

  

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. Mwst. 
 



 
 

 

 
Appetizer 

 
Edamame Japanische Sojabohnen mit Maldon Meersalz 

 
3.9 

Spicy Edamame Japanische Sojabohnen mit hausgemachter Chilipaste    4.9 
 

Miso Soup Tofu|Wakame|Frühlingszwiebel 3.9 
 

Deluxe Miso Soup Muscheln|Pilze|Tofu|Frühlingszwiebel|Wakame 5.9 
 

Goma Wakame Salad Sesam marinierter Wakame Algensalat 5.9 
 

Babyspinach Truffle Salad 
 

Babyspinat|Shiitake Pilze|Yuzu Miso Trüffel Dressing 
Mit 3 St. Black Tiger Prawns 

  9.9 
16.9 

Beilagensalat Blattsalat|Sesam Soja Dressing 4.9 
 

Side Dishes 
 
Jasminreis  3.5 
Sushireis  4.5 

Hot Dishes 
 

Kushiyaki 
 

Black Tiger Prawn 
Kushiyaki 

2 Spieße mit einer Sauce zur Wahl 9 

Beef Steak Kushiyaki 2 Spieße mit einer Sauce zur Wahl 11 
Salmon Kushiyaki 2 Spieße mit einer Sauce zur Wahl 9 
Chicken Kushiyaki 2 Spieße mit einer Sauce zur Wahl 8 

 
Kushiyaki Set 4 Spieße mit einer Portion Reis und 2 Saucen zur Wahl 19.9 
Saucen zum Kushiyaki Teriyaki Sauce, Chili Anticucho Sauce oder Wasabi-Pfeffer Sauce Jede weitere 

Sauce 2.5 
 

Dessert 
 

Passionsfrucht Crème 
Brûlée 

 5.9 

Schokokuchen Callebaut Schokoladenkuchen|Beerenragout|(Gluten frei) 
 

7.9 

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. Mwst. 
 



 
 

 

Getränkekarte für Abholung oder Lieferung 
 
Cola 0,33L 2.5 Kirin 0,33L 3.5 
Sprite 0,33L 2.5 Sapporo 0,33L 3.5 
Pokka Japenese Green Tea 0.5L 4.9 Stella Artois 0,33L 3.5 
    
    
Sake á 0,75L 
 

   

    
Dassai Junmai Daiginjo „45“  
trocken 16% vol, 300ml  

29 Dassai Junmai Daiginjo „45“  
trocken 16% vol, 300ml 

65 

    
Sparkling Sake, Ozeki. 7% vol, 250 ml 15.5 Junmai Nigori Sake (ungefiltert) süß 

14.5% vol 375ml 
 

25 

Champagner á 0,75L    
"R" de Ruinart  
Ruinart Champagner 
Brut 12% vol  
 

89 Brut Rosé 
Laurent-Perrier Champagner  
Brut 12% vol 
 

165 

Roséwein á 0,75L    
2018 Whispering Angle Rosé 
Caves D’Esclans Côtes de Provence  
13% vol   
 

45   

Weißwein á 0,75L    
2019 Grüner Veltliner DAC 
Stuttner Bisamberg Weinviertel 
trocken 12,5% vol 
 

19 2017 Riesling Gaisberg 
Schreibeis Strass Kamptal,  
trocken 13% vol   

29 

2019 Wiener Gemischter Satz DAC 
Mayer am Pfarrplatz Heiligenstadt Wien 
trocken 12,5% vol 
kleine Flasche á 0,375L 
 

25 
 
 
15 

2018 Sauvignon Blanc Fosilni Breg 
Domaine Ciringa Tement Slovenien, 
trocken 12% vol 
 

32 

2018 Rotgipfler Bio 
Reinisch Tattendorf Thermenregion  
trocken 13% vol 
 

23  
 

 

Rotwein á 0,75L    
2013 Zweigelt Umriss 
Weingut Giefing Rust Neusiedlersee  
trocken 13% vol 
 

25 2009 Rotspon Reserve Bio (ZW/CS/ME) 
Sonnhof Jurtschitsch Langenlois 
Kamptal, trocken 13,5 % vol 
 

75 

2017 Blaufränkisch Umriss 
Weingut Giefing Rust Neusiedlersee 
trocken 13,5% vol 
 

25   

    

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. Mwst. 
 


